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Notenom
2014

D.O.: Emporda

Any: 2014

Raim: Garnatxa negra
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 7,5 €

ElVi

rEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

1100% empordanes,

ambunnomsingular,

elaboratamblavarie-

tat Garnatxa negrade

lesvinyesLaCumella,
I'HortiSerrasaguer, de sol grani-
tic. Durantla verema s’ha fetuna
selecci6 del raim a la vinya amb
recollida manual en petites cai-
xes. Lafermentaci6 foude 15 dies
a temperatures entre 16 i 18
graus, amb maceracié durant 10
dies amb dos remuntatgesilleu-
gera clarificaci6 i filtraci. Poste-
rior crianca de 3 mesos en dipo-
sitd'acerinoxidable amb les ma-
res, amb l'objectiu d'obtenir aro-
mes i gustos afruitats com ma-
duixaigrosella. Entradafrescaen
boca i una acidesa que el fa llarg
iatractiu. El Celler del Tastde Tor-
roellade Montgriel defineixcom
«unvijove, frescidivertit. Facilde
beure tot i que més complex del
quesembla, ambel caracter mar-
cat per la Garnatxa. Forta pre-
sencia de la fruita amb lleugeres
notes especiadesisubtils tocs fu-
mats». Té una graduacié alcoho-
licade 14,5 graus, propiadelava-
rietat Garnatxa veremada al seu
punt dptim de maduracié. Es un
vi jove que convé degustar una
micafrescal’estiu,ambplatscom
arrossos, graellades deverduresi
carnsalabrasa.

El celler elaborador: El celler
Arché Pages, ubicat a Capmany,
éslacinquenageneracié dedica-
daala vinya. Elfill, de nom Bon-
fill, es va formar a I'Escola d’E-
nologia de Falsetides del 2004
s’ha entregat a l'elaboraci6
dels seus propis vins. Treba-
1la vinyes propies i d’altres
cedides per altres petits vi-
ticultors El seus vins més
coneguts son Satirs,
Cartesius, BonfilliUll
de Serp. Habitual-
ment participa
amb els seus
vins al Con-
cursdeVinsi
Caves de
Catalunya,
Girovi.D




