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Vina ool 2014

Any: 2014

D.O.: Catalunya
Raim: Parellada
Graduacio: 11,5°

Preu aproximat: 4,80 €

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

mb una recreacid
historicadeladarre-
ra etiqueta del Vina
Sol 2014, la firma
Torres expressa que
el 1962, en un petit celler, varen
elaborar un vi fruit del frescor de
lesmuntanyes mediterranies fer-
mentant raim autocton a baixa
temperatura. Lampolla que ens
envia directament el celler porta
una postal amb un escrit de Mi-
guel Torres Maczassek, actual di-
rector general de Cellers Torres,
que transcrivim integrament pel
seuinteres: «Benvolgutamic, de-
sitjo compartir amb tu aquest
Vina Sol, que rememora, a través
de la seva imatge renovada, els
inicis de la marca fa més de 50
anys. Es, en certa manera, un re-
flex de la motivacid i inquietud
que cada generaci6 ha mostrat
per voler fer vins cada dia una
mica millors. El meu pare va
aconseguir fer un vi fresc i aro-
matic experimentantamb la fer-
mentacid a baixa temperatura. I
aquesta vivesa i frescor, junta-
mentamb el seumarcat caracter
mediterrani, no només han per-
durat anyada rere anyada, sin
que s’han convertit en senyals
d’identitat del nostre blanc més
conegutiinternacional. Salutb.
El vi Vina Sol de Torres és un
delsblancmésvenuts d’Espanya
iesta present a les millor vinote-
ques de tot el mén. Esta elaborat
preferentment amb vins proce-
dents de la varietat Parellada. Té
una extraordinaria relacié quali-
tat-preu. Amb el Vifa Esmeralda,
varen marcar un abans i un des-
prés dels vins blancs més ac- o
ceptats per la seva qualitat, ,:’*ss
aromaidelicadesa. Emparat
perlaDenominaci6d’Ori-
gen Catalunya, passeja
la seva catalanitat ar-
reu dels millors
restaurants i vi-
noteques. b

* Escola de Tastavins del Gitrones @ ‘www.cellersperello.net




