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La Cardonera
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Any: 2013

D.0.: Emporda

Raim: Carinyena blanca
Graduacio: 13,5°

Preu aproximat: 17,90 €

ExT AGUSTI
ENSESA BONET*
/
sundels vins que forma

part de la col-lecci6 de
vins de finca dels socis
. del Celler Cooperatiu
d’Espolla, amb'objectiu princi-
pal de mantenir i preservar un
paisatge tan tnic i caracteristic.
Any rere any, s'aniran oferint
postals en forma de videles fin-
ques més peculiars, per tal de
poder mostrar i explicar con-
ceptes caracteristics d'aquesta
zona de la D.O. Emporda i tam-
bé per donar un reconeixement
cap als socis, perque sén ells els
qui han creat i preservat el pai-
satge abase de paciéncia, esforg
idedicacié alllarg dels més de 8o
anys d’historia de la cooperati-
va. Amb aquesta encertada ex-
plicaci6, la cooperativa destaca
les caracteristiquesilajustifica-
cié delacol-leccié que presenta.
El vi blanc La Cardonera 2013
esta elaborat Ginicament amb
Carinyena blanca procedent de
lafinca La Cardonera, d’ una vi-
nya de 0,44 hectarees, situada a
143 metres sobre el nivell del
mar, amb orientaci6 sud-est i
pendent del 8%. Vinya que data
del 1930, conreada envas pel vi-
ticultor Josep Maria Casellas. El
most ha fermentat en tines d'a-
cer inoxidable i amb sis mesos
de permanencia amb el seu so-
latge. Vi molt peculiar, sec, em-
pordanes i amb llarga persitén-
ciaenboca.

Molt adequat per a plats de
peix salsats i també carns blan-
ques. A l'etiqueta, que és una
postal d’Espolla, podem llegir el
segiient escrit poetic: «Era’ho-
rad’esmorzar i ens hem assegut
en una ombra. Durant l'apat i
ambles copes plenes, laconver-
safluiafins que enshantocatles
dues. Quienshaviade dir queels
ceps empeltats pelsavis d’'en Jo-
sep Maria, famés de 8o anys, en-
cara serien capagos de deixar-
nos tants missatges dins d'una
ampolla». La cooperativa d'Es-
polla, fundada l'any 1932, ha
dinamitzat els seus produc-
tesdelamadeljove enoleg
Pau Albé. Els seus vins
obtenen cadaanygu-
ardons al Concurs
de Vinsi Caves de
Catalunya, Giro-
vi. Mereix una
visita el seu ce-
ller moder-
nista.D




