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Mallolet Blanc
2014

Any: 2014

D.O.: Emporda

Raim: Macabeu

i Garnatxa blanca

Graduacio: 13,5°

- Preu aproximat: 88€
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ENSESA BONET*
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__l s un vi blanc jove ela-

borataMollet de Pera-
lada pel celler Roig Pa-

rals. Presentaun bonic
- _l color groc pal.lid molt
brillant. Aromes primaries deles
varietats utilitzades per ala seva
elaboracié. El Macabeu li déna
notes citriques i de pedra seca
acompanyades per la intensitat
de la Garnatxa blanca, que el fa
potent en boca amb estructura i
persistencia. La vinya esta situa-
da a 70 metres sobre el nivell del
mar. Climatologia mediterrania
marcada per vents del nord forts
ibrises marines ala tarda. La ve-
rema esfamanual aprimeresho-
res del mati. Es vinifica conser-
vant els raims 24 hores en fred
amb maceracié prefermentativa
de sis hores per extreure aromes
ipotencial organoleptic. Es con-
trola la temperatura de fermen-
tacié a 16°, amb posterior con-
tacte del vi amb les seves mares
durant tres mesos. Presentacié
moderna, de disseny, amb am-
pollabordelesa. Encara quesigui
unviblanc, fa un maridatge per-
fecteamb carnssalsadesnomas-
sa condimentades. Excel-lent
combinaciéamblesgaltesdeve-
della amb bolets del restaurant
Mas Pou de Palau-Sator. Quan
encarafacalor, elsvins blancs po-
den acompanyar perfectament
unplatdecarn. Refresquenel pa-
ladarienalteixenunplatben ela-
borat. S’han de servir fresquets,
mai gelats.

El celler elaborador: Roig Pa-
rals és un celler familiar creat
peren SantiilaMariona, reco-
llint la tradicié vinicola de la
familia de qui fou fundador
ipresident de la cooperati-
vadel poble. Elsseusvins
tenen molt bones :
puntuacions en \
guies internacio-
nals i participan
habitualmental
Concurs  de
VinsiCavesde
Catalunya,
Girovi.D




