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Blanc dels
Aspres 2013

Any: 2013

D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa blanca
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 14 €

ElVi

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

i blanc empordanés

elaborat al 100% amb

raims de la varietat
GarnatxaBlanca. Ela-

borat a Cantallops,
moltalnord, prop delesserresde
lesSalinesil’Albera; s6n les viny-
es més septentrionals de la De-
nominacié d’'Origen Emporda.
Presenta un bonic color groc pa-
lidibrillant. Esunviambunaaro-
ma potent, expressiva i comple-
xa, que recorda la pastisseria ila
poma al forn. Notes de flor de ta-
ronger i mel. En boca és carnés,
amb bona estructura i una base
adida que el fa alhora fresc i ele-
gant. Els ceps usats per a la seva
elaboracid tenen prop de 40anys.
Es tracta de la vinya de les Corts,
ala part oriental de Cantallops,
en una zona d’aspres caracterit-
zats per granits i pissarres, de
pocafondariaibaix continguten
matéria organica. La collita es fa
ama amb selecci6 dels raims, es
derrapen, s'extreu la primera
fraccié de most (aproximada-
mentel 50% )ies dipositaen bd-
tesdefustaderoure frances Alier,
on fermenta durant 15 dies. Re-
p6s durant 5 mesos sobre el seu
propi solatge, que li confereix,
aroma, estructura i elegancia. La
produccié és d’unes sis mil am-
polles, numerades. Per la seva
qualitatipoténciaelrecomanem
per a plats de peixos amb salsa.
Perfectaamb un llobarro al forn.
El celler elaborador: Vinyes
dels Aspres, situat a Cantallops,
és la continuacié de la masia fa-
miliar Can Batlle, que produiavi,
oliitaps de suro. Fou important
centre cultural, jaqueunadeles
fillesesvacasarambelmu-
sic i compositor Edu-
ard Toldra. El Blanc
dels Aspres fou es-
collit com un dels
productes de Gi-
rona Excel-lent i
recent Vinari
d’'or.b




