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GARNATXA
SOL [ SERENA

D.O.: Emporda

Raims: Garnatxa o Lladoner
blanc, roig o gris

Graduacio: 16°i 17°

Preu aproximat: 17 €
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seltipicvidolgdel’Em-
porda que s‘elabora
afeigint alcohol vinic a
_I mitja fermentacié i
- amb doble crianga oxi-
dativa. Normalment s'elabora
amb les varietats de raim garnat-
xa també anomenat Lladoner
blanc, roig o gris molt madurial-
gunes vegades assecat al sol. La
seva fermentaci6 s'interromp
quan el contingut de sucres és el
desitjat. Elresultatésunvidolgna-
turalamb aroma primaria quere-
corda el raim molt madur. Vi de
graduacio alcoholica una mica
elevada -entre 161 17 graus-, ca-
lidised6s que el fanmoltadequat
com a vi de postres. La Garnatxa
Soli Serena d’Espolla deu el seu
nom perque s'envelleix amb gar-
rafes de vidre que reposen a sol i
serena a les finestres de la facana
del celler; situatal pobleatocarde
la carretera durant almenys 80o
dies, aprofitant els contrastos ter-
mics entre dia i nit. Es el fruit de
l'intentderecuperaciédelsistema
de crianga, molt utilitzat a l'altre
costatdelesmuntanyesdel’Albe-
ra. Primer s'envelleix amb velles
botes defusta,ambsoleramoltve-
lla. Les temperatures poden os-
cil-lar entre -3° C i 39° C. Vireco-
manat per a postre i a mitja tarda,
Bon maridatge amb fruits secs i
pastissosdexocolataide castany-
es. Bonica i elegant presentacié
que el fan molt adequat per a re-
gals. El celler elaborador: La Co-
operativa d’Espolla, lamés antiga
del’Emporda es caracteritza tlti-
mament per l'elaboracié de vins
de gran qualitat. La Garnatxa Sol
iSerena ha sigut guardonada al
Concurs Vinaria Vilafrancadel
Penedes amb la seva edici6
del2015. Tambéhaobtingut
guardonsdeMedallesiFu-
lles al Concurs de Vins i
Caves de Catalunya, on
participa habitual-
ment. El seu ce-
ller modernis-
tamereixuna
visita eno-
turistica. b

la.com i www.girovi.cat
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