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Abadal Nuat
2017

D.O.: Pla de Bages

Any: 2012

Raim: Picaoll i macabeu
Graduacio: 12,5°

Preu aproximat: 30 €

ElVi

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

badal Nuat 2012 és
un vi blanc elaborat
amb lavarietat pica-
poll, unreferentdela
D.O. Pla de Bages.
D’uncolorgrocbrillant,ambuna
gran expressié aromatica potent
ielegantamb notes de fruitama-
dura, fruitssecsiherbesdelbosc.
Es untués i saborés, amb molt
bona estructura i una sedosidat
procedent d’'una encertada ma-
ceraci6 pel-licular i una llarga
crianca sobre el seu propi solat-
ge, que proporciona al vi un vo-
lumicomplexitat elegantivarie-
tal. Enboca és moltatractiuiben
equilibrat,amb unafinaamargor
iuna persisténcia i darreregust
molt agradable. Refinat i de gran
caracter, esta elaborat principal-
ment amb la varietat picapoll,
procedent dels ceps més antics
del vinyer, i acompanyat de la
subtilmacabeu, queliaportaaro-
maiacidesa. Aconsellatperapei-
xos salsats i també carns blan-
ques. Maridatge perfecte amb
uns bons lloms de bacalla a la
llauna. La nova imatge d’Abadal
Nuat és el reflex d'un blanc molt
complex, vestit amb una etique-
taminimalista, elegantisingular.
Elcellerelaborador: Abadales
fundal’any 1983 enhonoralesar-
relsialatradicié delafamilia Ro-
queta, de Manresa, al territoridel
Bages, i amb el ferm compromis
d’elaborar vins que expressin la
singularitatdelaterrailadonina
coneixeralmoén. Enlasevaapos-
ta pel territori com a cami de di-
ferenciacid i identitat, Abadal
treballa per recuperar la tradi-
cié viticola de lazona amb in-
novaciéimodernitat. Estaim-
plicat en 'enoturisme de la
comarcaivallapenaunavi-
sita. Habitualment partici-
pa al Concurs de Vins i
Caves de Catalunya, Gi-
rovi, amb puntua-
cions destacades. D




