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Amistat
Rouge 2012

D.O.: Vin de France
Any: 2012

Raim: Garnatxa negra
Graduacio: 16°

Preu aproximat: 21 €

ElVi

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

resentaten el darrer Fo-

rum Gastronomic de

Girona, és un vi dels

anomenatsd’agricultu-

ra sostenible per la ca-
racterfstica d'utilitzar el minim
de productes sintetics en el con-
reu deles vinyes. Esta elaborat al
poble de Llupia, a la Catalunya
Nord, a pocs quilometres de la
frontera. Transcrivimlainforma-
cié que ens envia el celler elabo-
rador: Les vinyes creixen en sols
de pissarra degradada, sobre el
contrafort dels Aspres. El clima
temperat per la dolgor maritima
delMediterraniilaforcadelatra-
muntanaasseguralasevainsola-
ci6. Vinyes conduides sense her-
bicides que permetenl'expressio
d’aquest terroir particular. Vere-
ma totalment manual. Es busca
la maxima expressié de la gar-
natxa negra. El vi té una crianga
en bétes de 2.000 litres de roure
d’Eslavonia (Croacia), durant 12
mesos, desprésd’unallargailen-
ta maceracid. La voluntat de re-
duiralminimla utilitzaci6 de so-
fre té I'interes de procurar en
I'ampolla sensacions gustatives
de puresa i autenticitat. El vi
Amistat Rouge esta elaborat al
100%amblavarietatgarnatxane-
gra. Noesfiltraper conservararo-
mes. Aixf, ésunviaromaticiamb
notes de fruits vermells madurs.
Enbocaésgolésiamable. Tanins
ben integrats i bona persistencia
en boca. Recomanat per a plats
consistentsi familiars. Faunbon
maridatge amb plats de xai al
forn.

El celler elaborador: Amis-
tat SARL, situat a Llupia, al
costatdelafrontera france-
sa, esta dirigit per Julien
Ditté. També elabora,
amb el nom d’Amis-
tatBlanc,unviamb
les varietats Gar-
natxa gris, Gar-
natxa blanca i
Macabeu. Me-
dalla de Plata /
al Concurs
Mundial
Grenaches
du Mon-
de.d /




