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bExtrem Blanc

D.O.: Penedés

Any: 2014

Raim: Xarel-lo
Graduacio: 12°

Preu aproximat: 14 €

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

sunviblancjove natural
i monovarietal. Elaborat
al100%amblavarietatde
Ira'im Xarel-lo, radical-
mentautentic. Unvideviticultu-
radebiosinergiaentrehome, ani-
maliplanta, amb un tsreduitde
sulfurés que permet aconseguir
la maxima expressi6 del terrer,
una més llarga vida i la maxima
puresa. Procedeix de raims con-
reats a la Vinya del Serral, d’o-
rientaci6 est-sudest, sobre terre-
nys calcaris i sorrosos amb poc
contingut organic. Viticultura
biodinamica amb aportaci6 de
fems dels animals de la finca
compostats al'hivern. Poda cur-
taen vas. Vinificacié molt acura-
da amb premsat lent i desfangat
abaixatemperatura. Curta crian-
ca sobre el seu propi solatge que
li confereix més volum en boca i
el protegeix d'oxidacions. El vi és
moltatractiu,amb aromaacitrics
iuna acidesa en boca que el fa
fresc i elegant. Graduaci6 alco-
holicamoderadade 12° que el fa
excel-lentper prendre unes copes
a mitja tarda entre amics. Reco-
manatperamariscipeixderoca.
Maridatge perfecte amb perce-
besfrescos dela costa de Galicia.
Elseu productor, Pepe Raventds,
diu: «Desitjo que gaudiu la fres-
caanyada2014avui,demaomés
enlla».

El celler elaborador: La finca
Raventds i Blanc pertany des del
1497 alafamilia Raventds, unade
les més llargues tradicions vitivi-
nicoles documentadas del mén
enmans de la mateixa familia. El
1872, Josep Raventos i Fatjé ela-
bora el primer cava amb raims
xarel-lo dela seva finca. E1 1986,
perdonarsentitalafinca, Josep
MariaRavent6siBlancva fun-
dar el nou celler. Actual-
mentelfill, Manel Raven-
t6s, ii el nét, Pepe Ra-
ventés, segueixen
lluitant per elabo-
rarvinsicavesde
referenciaatot
elmén.h




