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Blanes
slgnature

D.O.: Cava

Raim: Malvasia
Graduacié: 12°

Preu aproximat: 9,90 €

ElVi

mexT AGUSTI
ENSESA BONET*

oincidintamb les fes-
tes nadalenques, Ses
Vernes ha presentat
un nou cava: Blanes
Signature. Es un cava
brut nature jove i amb un minim
denoumesosdecriancaencava.
Elaborat preferenment amb la
varietat Malvasia, que li aporta
aroma, finor i elegancia. Color
grocmoltpallid, ambunaaroma
primariaafruitada procedentdel
raim Malvasia conreat a I'antiga
vinya Carles, a la contrada dels
Tres Turons de Blanes. En boca
és moltlleuger perla seva joven-
tut, amb una acidesa que el fa
frescifacil de beure. Un cava per
degustar a totes hores, ben fred i
amb plats suaus i senzills com
marisc, peixi carns blanques. Fa
unbonmaridatgeamb unagrae-
lladade peixprocedentdelallot-
ja de Blanes. El nou cava que
acompanyaal mercatel Vinyade
Rosa, rosat, i el Ses Vernes Brut
Nature Reserva de la mateixa fir-
ma, esdedicaaBlanes,comaho-
menatge a la poblaci6 costanera
per ser un lloc pioner en I'elabo-
racié de cava a Catalunya. Al'eti-
queta s’hi pot veure una silueta
de Blanes, amb el castell de Sant
Joan, la platjaila punta de Santa
Anna, obradelartista Ricard Fer-
rer, autor dels frescos que deco-
renlasaladels Padretsil'esglesia
de Santa Maria. Lobra, que es
conservaaSesVernes, haestatti-
tulada Traga blanenca. Lartista
ha usat un pinzell de mangosta i
tinta de calamar. Es un cava d’e-
dicié limitada a 5.000 ampolles.
El celler elaborador: Ses Ver-
nes fa cava des del 2010 amb la
voluntat de recuperar a Blanes
el conreu de la vinya. S'ha
construit una cava per a l'e-
laboracié de cava al costat
delavinya.Ses Vernesés
un projecte fet realitat 'd‘be,ne
d’en Climent i la f g
Montserrat. Me-
reix una visita.D

* Escola de Tastavins del Gitronés C‘f WWW.Sesvernes.com i www.girovi.cat




