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Cava Onl
Brut Nature

D.O.: Cava

Raim: Macabeu i xarel-lo
Graduacié: 11,5°

Preu aproximat: 4,5 €

ElVi

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

'han acabat les festes na-
dalenques, els apats pan-
tagruelics acompanyats
de vins i caves de gran
qualitat, alguns procedentsdere-
gals de compromis i que algunes
vegades no sabem apreciar. S'ha
dedesterrarlacreencaqueelcava
és una beguda tinicament nada-
lenca. El cava és un vi escumds
normalment d'excel-lent qualitat
que es diferencia dels vins ano-
menats tranquils per la seva es-
cuma absolutament natural. Es
un vi que recomanem degustar-
lo tot I'any com a aperitiu, mari-
datge amb plats delicats i com a
beguda social i de germanor.

OH! és un interesant cava que
elabora el Grup Oliveda des de fa
aproximadament un any a Cap-
many, emparat per la Denomi-
nacié d’Origen Cava. Es un cava
jove amb una presentacié mo-
derna, enlaliniadelesnoves pre-
sentacionsdelafirmadinamitza-
des per les noves generacions de
la familia que regenten actual-
ment I'empresa. De color groc,
pallid i brillant. Bombolla fina
que forma corona al caire de la
copa. Bona intensitat aromatica
amb records de fruita blanca i
flors. En boca és molt suau, fresc
i sec. Equilibrat i amb bona per-
sisténcia. Recomanem degustar-
lo ben fresc com a aperitiu i amb
plats lleugers.

Tal com explica 'empresa a la
presentaci6 dels seus productes,
«alla on la terra expulsa tota la
seva generositat, alla on les vi-
nyes donen el millor d’elles ma-
teixes» és on es produeixen vins
de qualitat. Esser viticultor, ela-
borador i comercialitzacié dels
seus productes és una vocacio i
un repte familiar. La feina ben
fetaporta a exitsisatisfaccions,
generacié darrere generaci6
ales empreses familiars.

Desdel'any1764,lafa-
milia conrea la vinya i
desde 1948 produei-
xen vins de quali-
tat. Recomanem
unavisitadel ce-
ller i el museu
de les aixetes
fundat per el
Sr.Josep Oli-
veda. D




