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Somiadors

Any: 2014

D.O: Emporda

Raim: Samsoé i Lledoner
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 12 €

ElVi

reExT AGUSTI
ENSESA BONET*

1negre elaborat amb
raimsde devinyesve-
llesde!’Emporda, co-
marca consideradala
porta d'entrada del
conreu delavinya ala Peninsula
Ibérica, fa 2.500anys. Forma part
de la colecci6 «7 Magnifics», un
projecte d’'aproximacio directa a
unterrer determinat, aun paisat-
ge, un clima i a les varietats que
millor s'adapten a un entorn es-
pecific. Ja s’ha elaborat un blanc
iunnegredelaTerraAltaiunne-
gredel Montsant. Elsdos primers
portenelnomdeRebelsdeBatea
iElSenat del Montsant. Elnou vi
Somiadorsvaserpresentatal Es-
cola d’Hostaleria de Girona per
Nuiria Barrachina, enologa, i Ser-
gi Castro, sommelier dels cellers
Torres, amb la col.laboracié de
Mestres Tastavins de Catalunya i
I'Associacié Catalana de Som-
meliers, a un grup escollit de
sommeliers, wine loversiprofes-
sionals del mén del vi entre els
quals es trobava Josep Roca, del
Celler de can Roca. Somiadors és
un vi elaborat amb Sams6 i Lle-
doner de vinyes molt velles con-
readesadiferents punts de]'Em-
porda per expressar la potéencia
d’uns vins d’'una terra ancestral
amb caracter i personalitat. Una
autentica obra d’art producte del
fruitdelaterraieltreballde’ho-
me. Esunvijove criatun 70% du-
rant nou mesos en bétes de rou-
re frances, noveside segon ts. Té
unbonic colorrobiambvoragra-
nat, aroma afruitadaipotent que
recorda la fruita madura i confi-
tada, amb pinzellades salvatges i
potents de farigola i especies.
Expressi6 total de I'esséncia
més profunda de vinyes
conreades amb fred i tra-
muntana. Recomanat per
a carns vermelles i plats
de caga. «<7 Magnifics» és
unacol-leccié devins
de llocs singulars
i vinyes uni-
ques. Una des-
coberta apas-
sionantdelvii
lasevagent.D

* Escola de Tastavins del Gitronés @ ‘7magnifics@7magnifics.com




