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Xarello

ElVi

D.O.: Penedés
Any: 2014

Raim: Xarel-lo
Graduacio: 12,5°
Preu aproximat: 7 €

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

/
N _l s un vi blanc monova-
rietal procedent d’agri-
culturaecologica. Com
_I diuletiquetadel celler:
- «Es l'alquimia magica
delvi.Elsolilaterrad’aquestape-
tita porcié del Mediterrani em-
bolcallen el raim en el gresol dela
nostra varietat xarel-lo i atorguen
lamaximaexpresié aaquestvitan
nostratiple de sensacions, capag
de sorpendre’nsi fer volar la fan-
tasia». Aquest vimonovarietal de
xarel-lodelavinyaCan Llerdapre-
senta un color molt pal-lid, amb
una aroma molt afruitada i ex-
pressiva. Escomplex, delicatiele-
gant. Records de fruites madures
i exotiques. En boca, molt suau,
saboros, equilibrat i bona acide-
sa, que el fan fresc i atractiu. Mo-
derada graduacié alcoholica. Re-
comanat per a peixos ala planxai
amb salses blanques. Maridatge
perfecteambromalfornpoccon-
dimentat.

Elcellerelaborador: ElcellerU
Més U Fan Tres (1+1=3) esta situ-
atalaMasia Navinés de Guardio-
la de Font-Rubi, en ple Penedes.
Va comengar l'activitat fa més de
10anys, pero els fundadorsja tre-
ballaven en el mén del vi des de
molts anys enrere. El curiés nom
d’ U Més U Fan Tres té el seu ori-
genenlasumadediferentssiner-
gies. La passio pel treball ben feta
lavinyaienl'elaboracio del vi per
partdeJosep Pifiol, endleg;'amor
deJosep Anton Bonell, que cuida
I'envelliment, I'embotellat del
producte;juntamb Carles Esteve,
prestigios elaborador del Garraf
fa que els vins i caves elaborats
peraquestjove celler siguin re-

coneguts acasanostreiadife-
rens parts del mén. A Europa,
Estats Units, Jap6, HongKong
iSingapur saben disfrutar
dela qualitat dels vins i
caves d’aquest celler.
Han participat també
en algunes edicions
del Concurs de Vins

i Caves de Catalu-
nya, Girovi. El
blanc Xarel-lo ob-
tinguémedallade
Plata a I'Interna-
tionaler  Bio-
weinpreis, que
se celebra a
Alemanyab




