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Masia Freye
planc

D.O.: Penedes
Any: 2013
Raim: P lada i
Graduacio: 11,5°
Preu aproximat: 5,5 €

tExT AGUSTI
ENSESA BONET*

1 blanc molt atractiu

per la personalitat

que li confereix la

composicié del seu

copatge. La finurade
lapenedesencavarietat Parella-
da amb l'aromatic i golés atrac-
tiu de la varietat Muscat el fan,
segonslafirmaelaboradora, «un
vi que és seducci6, feminitat i
perfum. La Mediterrania del
Moscatell amb la muntanya de
la Parellada. Calidesa i frescor,
comelnostre clima, lanostrater-
ra». S’ha de degustar una mica
fred perque destaquin les seves
notes florals amb matissos de
fruites exotiques. Es suau, golds
ialhora fresc, perlasevaacides-
saequilibradaillarg postgust. Es
unvique sedueixals wine lovers
quebusquen vinssingulars. Mo-
derada graduaci6 alcoholica.
Recomanat per a plats de peix
amb salses blanques i molt bon
maridatgeamb amanidad’alvo-
cats, gambes i salsa rosa.

El celler elaborador: Dome-
nech Vidal és la marca dels vins
que elabora el grup Vallformosa
al celler de Vilovi del Penedeés. La
firma, amb 150 anys de tradicié
vitivinicola, ha creat la gamma
de vins Masia Freyé per presen-
tar al mercat vins d'alta qualitat,
procedents de la finca familiar
Masia Freyé que els dona nom.
Habitualment participen amb
els seus vins al Concurs de
Vins i Caves de Catalunya,
Girovi, amb molt bones
puntuacions. El Masia
Freyé blanc, obtin-
gué Medalla de
Platade Catalu-
nya a la darre-
ra edici6.b

* Escola de Tastavins del Gitrones C’f www.domenechvidal.com i www.girovi.cat




