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Latria 2013

D.O.: Montsant

Any: 2013

Raim: Samsé i Garnatxa
Graduacio: 14°

Preu aproximat: 12 €

ElVi

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

edalla de Bronze
alXXIConcursde
Vins i Caves de
Catalunya, Girovi
2016. Vi negre
crianca elaborat amb les varie-
tatsgarnatxaisamséa Cornude-
1la del Montsant (Tarragona ),
dins dela denominaci6 d’'origen
Montsant. Les vinyes Les Vedre-
nyes i Les Troies, productores
delsraims utilitzats peral’elabo-
racié d’aquest vi, estan situades
entre 500 i 800 metres d’altitud,
laqual cosa permetferlaverema
enelseupuntoptimdemadura-
ci6, el mes d’'octubre. El vi resul-
tant té un bonic color cirera pi-
cota amb aroma afruitada i ele-
gant. En boca es troben notes
balsamiques i minerals propies
delazona. Es un vi facil de beu-
re, sense complicacions, que fa
un bon maridatge amb carns
guisadesiformatges semicurats.
El celler elaborador: Celler
Malondro és un celler petit ubi-
cat a Cornudella del Montsant;
es tracta de la materialitzacié de
lesillusions de dues families que
comparteixen a més de la devo-
ci6 pel vi i la terra, el cognom
Malondro, com aresultat del ma-
trimoni de dos dels seus mem-
bres. Els vins que s’hi fan tenen
una personalitat propia i una
gran qualitat, elaborats amb ra-
ims de la propietat ubicats al
peu de la serralada del Mont-
sant. El repte de 'empresa és,
segons expliquen els seus
responsables, oferir anyrere
anyvinsd‘alta qualitatamb
les variacions logiques de
cada anyada, pero sem-
pre mantenint una per-
sonalitat propiaiamb
unprocésd’elabo-
racio i crianga
que assegurin
un producte
excel-lent. D

* Escola de Tastavins del Gitronés @ ‘www.malondro.es i www.girovi.cat




